
  

 
  

RAPPORT DE MISSION 

1.Renseignement Généraux : 

Objectif : Participer au forum agricole international organisé par le Slow-

Food à Turin. 

Lieu :  Italie 

Nombre de participants : Plus de 150 pays avec  700 participants 

Nature des participants : Certains pays sont représentés au haut niveau par des cadres du 

ministère de l’agriculture, des Organisations paysannes, des 

Associations, des Secrétaires d’Etat, des ONG etc. 

Participant Centrafricain : Mme Guerel-Bailé Touane Elisabeth Odette, partenaire 

privilégié de l’Organisation Nationale des Femmes Rurales 

« Fleurs de Centrafrique ». 

Date : Du 20 Septembre au 14 Octobre 2016. 

 

2.. Cérémonie d’ouverture 

 La cérémonie d’ouverture de Terra Madre a lieu dans la salle du théâtre Carignagno, le 23 

septembre à 18h. sous la Présidence de Sergio Mattarella, président de la République 

italienne, assistés de monsieur Chiara Appendino,monsieur Piémont Sergio le président de 

la région Chiamparino, de Carlo Petrini, président de Slow Food et de Maurizio 

Martina  ministre de l’agriculture  

  

 La parade de Terra Madre/ : C’est un échange de pensées et d’idéaux, un partage de 

nourriture et de musique, un appel général à ne faire qu’un pour sentir le rythme de Slow 

Food. La marche symbolique a été passée de l’Arc de triomphe du parc du Valentino de 

Turin pour rejoindre la Piazza Carlo Alberto. Mais l’esprit de la parade veillera sur 

l’événement pendant toute sa durée. 

 

 L’Objectif du forum : C’est  d’assurer une bonne nourriture, propre et juste pour tous. Et 

défendre un patrimoine irremplaçable avec  la biodiversité qui représente l’avenir de 

Slow’Food. 
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INTRODUCTION  

Dans le cadre d’un bon partenariat entre les ONG internationales et nationales en République 

Centrafricaine, COOPI, partenaire privilégié de l’Organisation Nationale des Femmes Rurales 

« Fleurs de Centrafrique », a proposé Mme Guerel-Bailé Touane Elisabeth Odette pour participer au 

forum agricole international organisé par le Slow-Food à Turin en Italie. 

Le Slow-Food, est une organisation internationale fondée en 1989 pour contrer le « fast-food » et 

l’accélération trop rapide de la vie. Cette association lutte contre la disparition de nos habitudes 

culinaires et le désintéressement  croissant du goût, et l’origine de ce que nous mangeons. Elle nous 

montre aussi l’impact de nos choix alimentaires sur le monde qui nous entoure. 

 Le Slow-Food invite chaque année plus de 150 pays avec  700 participants au forum agricole. Et 

c’est pour la première fois que la République Centrafricaine était représentée avec une seule 

candidate. Cette activité se déroule tous les deux ans. 

Chaque pays présent au forum, doit amener des produits agricoles en voie de disparition sur l’Arche 

de Goût. Et le pays qui doit gagner c’est celui qui a déposé un produit agricole rare et jamais exposé 

sur cette arche.  

C’est ainsi que, la République Centrafricaine a gagné en 2014, avec la présentation de la Pomme-

Cythère sur l’Arche de Goût.  

Cette année 2016, le Slow-Food a invité encore Mme Guerel-Bailé Touane Elisabeth Odette pour 

participer à ce forum parce que le comité de la sélection des photos de publication  puisque sa photo 

a été  retenu  pour représenter l’Afrique. 

Donc elle est partie du 20 Septembre au 14 Octobre 2016. Sa photo a été publiée et affichée dans 

toutes les villes d’Italie avec les fruits agricoles  Centrafricains. 

 

 



  

 

 

 

 

DEROULEMENT DES ACTIVITES 

Mme Guerel-Bailé Touane Elisabeth Odette a quitté l’aéroport de Bangui M’Poko à bord d’Air 

France le 20 Septembre 2016 à 16h30mn et arrivée à Milan le 21 Septembre à 10h30mn. Les 

organisateurs avec le drapeau de slow-Food attendaient les participants à l’aéroport de Milan, et 

avec un bus, ils les évacuent  à Turin. Certains vont directement à l’hôtel et d’autres dans les 

familles d’accueil. Quant à la participante de la République Centrafricaine, elle est accueillie par la 

famille Biccco, dans la commune de PECHTO (9km de Turin). Cette famille est composée de 

Monsieur et Madame Bicco et deux fils.  



  

Le thème  de l’année 2016 : « Aimer la Terre » est une invitation à agir  pour revaloriser des métiers 

paysans, recommencer à cultiver son potager, choisir son pain quotidien en consommateur averti, 

soutenir directement ceux qui cultivent la terre avec respect. Une révolution lente et plaisante qui 

peut changer le futur du monde.   

Pendant ce forum, chaque pays invité  et bénéficiaire du projet Slow-Food, a un stand pour exposer 

ses produits agricoles. Et comme la République Centrafricaine n’a pas encore eu un projet avec le 

Slow-Food, Burkina-Faso lui a cédé une place sur son stand.  

 La  République Centrafricaine : les produits déposés sur l’arche de goût sont : Banane 

plantain, racine et feuilles de manioc séchées, arachides, cacahuètes, caramènes, le thé vert 

Centrafricain (Ngouin), le miel ,le Karité, les pommes Cythère. Les mêmes produits sont 

exposés, plus les objets d’arts. 

 

En 2014, les activités de Slow-Food sont réalisées à l’intérieur des maisons et l’entrée était payante 

(25 Euro).  Cette fois ci en 2016,  les gens ont exposé dehors en plein air sous des tentes sans frais 

pour visiter les stands, ainsi, il  a eu beaucoup de monde à ce Forum. 

Ce qui est très intéressant pour la République Centrafricaine, c’est la photo de Mme Guerel-Bailé 

Touane Elisabeth qui est affichée partout pour représenter l’image de toute l’Afrique. Dans les 

journaux, sur les badges, sur les programmes du forum, sur les poteaux d’électricité. On a même 

vendu la photo à 1 euro. 

 Pour l’Europe, c’est la photo d’un asiatique. 

La R. C. A a eu ce privilège, car tous les gens qui savent que c’est Mme Guerel qui se trouve sur la 

photo de la publicité, viennent faire des poses avec elle. Ainsi, ce pays est connu par le public par 

cette présidente. 

 Les différents points  des événements qui se sont déroulés à ce forum : 

- L’arche de goût 

- Les Sentinelles 

- Les jardins potagers à l’école 

- La biodiversité 

- La conférence au lycée agricole (Monsieur Jim, Maitre-assistant de l’Université de New-York et 

Mme Guerel la présidente de l’Organisation Nationale des Femmes Rurales de Centrafrique » 

-  

L’Arche de Goût : est un catalogue en ligne des produits alimentaires menacé ‘extinction qui font 

parties des cultures et des traditions du monde entier. L’on trouve à bord  de l’arche des plantes et 

des espèces animales, mais aussi des aliments transformés. Tout comme la biodiversité des plantes 

et les animaux, l’on constate la disparition de fromage, de charcuterie, pains et pâtisseries qui sont 

l’expression de savoir faire des fermiers et des artisans qui ne sont forcément documentés, mais qui 

existent en tant que compétences complexes transmises de génération en génération. 

L’objectif de l’arche de gout est de mettre l’accent sur l’existence des produits menacés, et porter 

l’attention du public sur le risque de leur extinction, en invitant tout un chacun à agir pour les 

protéger. 



  

Les sentinelles : sont des projets instaurés par le Slow-Food dès 1999, pour aider les producteurs à 

sortir de l’isolement, dépasser les difficultés et trouver un marcher diffèrent, plus sensible à la 

valeur de leurs produits.  

Le rapport direct avec les producteurs, les partages des valeurs et de la philosophie de Sloow-Food 

et la volonté de travailler collectivement pour développer le projet sont des conditions 

fondamentales pour passer du travail de catalogage des produits (Arche de gout) et la mise en place 

d’une sentinelle. Les critères : les sentinelles  peuvent intervenir pour sauvegarder : 

1- Un produit traditionnel en voie de disparition (un produit de l’arche de goût) ; 

2- Une technique ou une pratique traditionnelle en voie de disparition (pêche, élevage, 

transformation, culture) ; 

3- Un paysage rural ou un écosystème en voie de disparition 

Pour créer une sentinelle il faut vérifier deux aspects : 

- La durabilité environnementale (le propre) 

- La durabilité socio-économique (le juste) 

La biodiversité : est un concept simple, car dans son essence,  il représente la nature, la vie elle-

même et la diversité du vivant sur plusieurs niveaux. 

Et c’est ce qui fait l’assurance de Slow-Food pour l’avenir, car elle permet aux plantes et aux 

animaux de s’adapter au changement climatique, aux attaques des virus et bactéries, à l’inattendu. 

Un système qui repose sur la variété biologique qui possède les anticorps nécessaires pour contrer 

de dangereux organismes et pour restaurer son propre équilibre. 

Connaitre son propre territoire en sachant, observer, goûter, reconnaître les odeurs et les saveurs. 

C’est pour cette raison qu’il est important d’identifier les bons producteurs propres et justes de nos 

régions : les  agriculteurs, les planteurs, les fromagers, les bergers, boulangers, pâtisseries, 

apiculteurs  paysans de dialoguer avec les anciens, de documenter et valoriser leurs savoirs, de 

dénicher les jeunes qui font le pari  de retourner à la terre, et de discuter avec les autres convivium 

Slow-Food dans le monde. 

La conférence dans le lycée agricole : 

 Monsieur Jim Embry Maitre conférencier de New-York : Terre-Mère nourricière, l’orateur a 

expliqué aux jeunes lycéens l’importance de la terre. On doit considérer la terre comme la 

mère de l’humanité, car sans elle, l’humanité ne peut pas vivre. C’est la terre qui fournit la 

nourriture à tout être vivant. Sans elles l’humanité n’existe pas. Il faut aimer la terre, faire 

d’elle notre amie, notre complice.  

  Mme Guerel-Bailé Touane Elisabeth Odette, présidente de l’Organisation Nationale des 

Femmes Rurales « Fleurs de Centrafrique », a présenté l’Agriculture Centrafricaine, et le 

manioc qui est la principale culture et l’aliment de Base, sa production jusqu’à la 

transformation. Puis elle a exposé quelques images des outils agricoles utilisés en 

République Centrafricaine et les techniques culturales.  

 



  

 

 

RECOMMANDATIONS 

Que le gouvernement Centrafricain appui l’initiative de Slow-Food, pour sauvegarder les variétés et 

les espèces des aliments en voie de disparition et aussi pour protéger nos terres agricoles. 

Que la FAO, appui le convivium de la République Centrafricain pour valoriser les gastronomies 

traditionnelles et prévenir toute nouvelle extinction de masse des aliments, afin d’assurer la sécurité 

alimentaire en République Centrafricaine. 

Que les ONG nationales, volontaires viennent  s’adhérer avec l’ONFR-FC pour former le 

convivium de la République Centrafricaine afin de redonner la dignité aux paysans et aux artisans 

de la nourriture et soutenir les économies locales. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

CONCLUSION 

    Il est bon de répertorier les aliments naturels en voie de disparition en urgence afin de les 

sauvegarder et chercher à protéger nos terres arables. 

 Nous remercions le gouvernement Centrafricain, et l’ONG internationale COOPI pour leur bonne 

coopération envers l’ONFR-FC, et toutes nos félicitations et encouragements aux organisateurs de 

Slow-Food avec Terra Madre Salon de goût, pour leur initiative qui a donner de la valeur à travers 

le plaisir et le goût aux participants qui ont  visité les villes anciennes d’Italie, goûter aux plats des 

chefs de l’Alliance Slow Food, mais aussi plus de 500 vins, des bières artisanales et des innovations 

qu’on peut les reproduire dans les autres pays comme la République Centrafr 

 

 

 

 

       

    Elisabeth Odette Guerel-BailéTouane 

 
 

 

 

 

 

 

 

 


